
# Diese Gerichte enthalten kein Schweinefleisch     * kann Spuren enthalten

Allergene:  A Glutenhaltiges Getreide  B Krebstiere  C Eier  D Fische  E Erdnüsse  F Soja  G Milch  H Schalen­
früchte  I Sellerie  J Senf  K Sesamsamen  L Schwefeldioxid und Sulphite  M Lupinen  N Weichtiere

Zusatzstoffe:  1 mit Farbstoff (bei Lebensmitteln mit Zusatzstoffen E 100 bis E 180)  2 mit Konservie­
rungsstoff oder konserviert  3 mit Antioxidationsmittel  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt  
(bei Lebensmitteln, die Schwefeldioxid (E 220) oder eine Form von Sulfit (E 221 bis E 228) enthalten)   
6 geschwärzt (bei Oliven mit den Zusatzstoffen E 579 und E 585)  7 gewachst (bei Zitrusfrüchten, 
Melonen, Äpfeln und Birnen mit den Zusatzstoffen E 901 bis E 904, E 912 oder E 914)  8 mit Phosphat  
(bei Fleischerzeugnissen mit den Zusatzstoffen E 338 bis E 343 oder E 450 bis E 452)  9 mit Milcheiweiß   
10 mit Süßungsmittel (wenn das Lebensmittel Zuckeraustauschstoffe oder Süßstoffe enthält)   
11 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel (wenn das Lebensmittel neben Zucker noch zusätzlich  
Süßungsmittel enthält)  12 auf der Grundlage von…….. mit Angabe des verwendeten Süßungsmittels 
(bei Tafelsüßen) 13 enthält eine Phenylalaninquelle (bei Lebensmitteln oder Tafelsüßen, die das 
Süßungsmittel Aspartam enthalten)  14 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken (bei Tafel­
süßen mit den Zusatzstoffen E 420, E 421, E 953, E 965 bis E 967 und bei Lebensmitteln mit diesen 
Zusatzstoffen von mehr als 100g pro Kilogramm bzw. Liter)  15 koffeinhaltig  16 chininhaltig   
17 mit Taurin  18 genetisch verändert oder mit genetisch verändertem ……..  19 mit Alkohol

Montag, 11.03.2024

Dienstag, 12.03.2024 Freitag, 15.03.2024

Mittwoch, 13.03.2024 Samstag, 16.03.2024

Donnerstag, 14.03.2024 Sonntag, 17.03.2024

Menü 1:	 Dinkel-Couscous-Gemüsepfanne 
	 mit Falafelbällchen und 
	 Johgurt-Zitronen-Dip A,C,F,D,H,I,J,L,2,3,4,9  #	 5,60	 7,60

Menü 2:	 ½ Hähnchen mit Pommes 
	 und BBQ-Sauce A,F,G,H,I,J,K,L,2,3,4,8,9  #	 6,20	 8,20

Menü 3:	 Ramen mit Wurzel-Gemüse,
	 Sprossen, Ei und 
	 Hähnchenfleisch A,F,H,I,K,L,1,2,3,4,7,8,9  #	 6,20	 8,20

Menü 1:	 Thunfischpizza
	 mit roten Zwiebeln
	 und Mozzarella A,B,C,D,F,G,N,2,3,4,8,9  #*	 3,80	 4,50

Menü 2:	 Frische Käse-Lauchsuppe
	 mit House Brot A,C,G,H,I,J,1,2,4,8,9,13  #	 3,80	 5,80

Menü 3:	 Milchreis 
	 mit heißen Kirschen G,8  #	 4,50	 5,50

AKTION:	 Pulled Chicken mit 
	 Steakhouse Pommes,
	 Coleslaw Salat und 
	 roten Zwiebeln A,C,F,G,I,J,L,1,2,3,4  #*	 7,90	 9,90
	
Menü 1:	 Kartoffel-Hack-Auflauf mit Feta
	 und Tomatensauce A,C,G,H,I,J,4,13,15  #	 5,50	 7,50

Menü 2:	 Italienische Minestrone
	 mit Nudel-Einlage A,C,G,H,I,J,L,4,5,8  #	 3,80	 5,80

AKTION:	 Lahmacun gefüllt mit Hähnchen-
	 dönerfleisch, Salat, Tzatziki 
	 und Pommes A,C,F,G,H,I,J,K,2,4,9  #	 6,50	 7,50

Menü 1:	 Veganes Kokosmilch-Curry 
	 mit knusprigem Tofu 
	 und Reis A,F,H,I,K,E,4  #	 6,20	 8,20

Menü 2:	 Zwiebelschnitzel mit 
	 Sauce Bearnaise, Krautsalat 
	 und Kroketten A,C,G,J,L,1,2,3,4,8,9,11  	 6,70	 8,70

Menü 1:	 Currywurstgulasch
	 mit Pommes
	 und Salat A,F,G,H,I,J,L,1,2,3,4,13,15	 5,50	 7,50

Menü 2:	 Balkanschnitzel von der Pute
	 mit Gemüse und 
	 Pommes A,C,G,H,J,I,8,9,11,13,15  #	 6,20	 8,20

Menü 3:	 Gemüse-Kräuter-Pfannkuchen
	 und Feta A,C,G,H,L,8  #	 4,50	 6,50
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Menü 1:	 Curry-Frikadelle 
	 mit Pommes A,G,I,L,1,4,8,9,12,13,15	 6,20	 8,20

Menü 2:	 Linseneintopf 
	 mit Bockwurst A*,G,H,J,I,L,2,4,9	 3,80	 5,80

Menü 3:	 Tortellini Spinat-Ricotta
	 in Gorgonzolasauce A,C,G,H,I,J,L,4,9  #	 5,80	 7,80


