Mitarbeiter-
Preis €

Montag, 29.04.2024
Menii 1: Frikadelle ,Hausfrauenart* A*“° mit

Specksauce "*, griinen Bohnen und Kartoffeln 5,70
(ca. 503 Kcal) ’

Menii 2: Hihnchen-Dénerfleisch mit mexi-
kanischen Kartoffeln ¢ und Sour Creme 29,

. . ,80
dazu ein kleiner Salat "3 (ca. 700 kcal) 4

Menii Veg: Blumenkohl-Kdsemedaillon ¢ mit

Leipziger Allerlei "¢ und Kartoffelpiiree
(ca. 560 Kcal)

4,70

Mitarbeiter-
Preis €

Dienstag, 30.04.2024

Menii 1: Leichtes Rindergeschnetzeltes mit

Erbsen und Petersilienkartoffeln (ca.375 kcal) 5,70

Menii 2: Mediterrane Pastapfanne mit Hihn-

chenfleisch ¢ und kleinem Salat 3
(ca. 572 Kcal)

4,50

Menii Veg: 2 Pfannkuchen mit Spinat und

Hirtenkdse A “8dazu Krautersauce » &'
(ca. 588 Kcal)

4,70

Mitarbeiter-
Preis €

Tag der Arbeit, 01.05.2024

Gast-
Preis €

7,70

6,80

6,70

Gast-
Preis €

7,70

6,50

6,70

Gast-
Preis €

Donnerstag, 02.05.2024

Mitarbeiter- Gast-
Preis € Preis €

Menii 1: Erbseneintopf mit Speck >%¢"*

und Wiener Wiirstchen 2358 (ca. 546 kcal)

Menii 2: Nasi Goreng % und dazu ein

kleiner Salat '3

(ca. 460 Kcal)

Menii Veg: Bulgurbrating **** gefiillt mit Salsa-
sauce ?, Grillgem{iise und Reis

(ca. 424 Kcal)

Freitag, 03.05.2024

3,80 5,80
5,00 7,00
4,80 6,80
Mitarbeiter- Gast-
Preis € Preis €

Menti 1: Paniertes Dorschfilet #*°! mit Senf-
sauce ¢ und Broccoli, dazu Petersilienkar-
toffeln (ca. 539 Keal)

550 7,50

Menii 2: Hihnchenspiefd mit Geflligelsauce,
Broccoli und Reis (ca.145 kcal)

4,70 6,70

Menii Veg: 4 Karottenpuffer ** mit Sour Creme

29.66) 'dazu ein kleiner Salat "3

Inhaltstoffe

1 mit Farbstoff

Allergene

A glutenhaltiges Getreide

2 mit

Al Wei; ie Dinkel und Khora izen)
3 mit Antioxidationsmittel A2 Roggen
4 mit Geschmacksverstirker A3 Gerste

A4 Hafer

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit Siungsmittel
10 Saureregulator

1 koffeinhaltig

12 chininhaltig

Krebstiere und daraus

(ca. 589 Kcal)

4,20 6,20

H3 Walniisse
H4 Cashewniisse
Hs5 Pecaniisse
H6 Paraniisse
H7 Pistazien

H8 Mac:

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

B

C

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F  Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieRlich Lactose)

H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

H1 Mandeln

H2 Haselniisse

Hg Queenslandniisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

und daraus

= o =

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von
mehr als 10mg/kg oder 10mg/I

M Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

z

Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln,

Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse

n

Schwein

~ KNAPPSCHAFT KLINIKEN
kKLINIKUM WESTFALEN




